
Cooperativa c3esoc3eso



BIENVENIDOS AL CATÁLOGO DE C3ESO

En este catálogo encontraréis productos típicos de diferentes zonas de
nuestra región, Cataluña



PRODUCTOS



Allioli

Nº de referencia: 01

Precio/u: 1.69€ (120gr)

DESCRIPCIÓN 
Salsa alioli preparada de forma tradicional con
ingredientes seleccionados y sin conservantes.

Tan buena y aromática como siempre, dará a tus
platos un sabor intenso.




https://docs.google.com/spreadsheets/d/1DUF2isFWsqVSYhbaACYtbgcLi_YjDqpE3GLQIVgkKQg/edit#gid=69851113
https://docs.google.com/spreadsheets/d/1DUF2isFWsqVSYhbaACYtbgcLi_YjDqpE3GLQIVgkKQg/edit#gid=69851113


Nº de referencia: 02

Descripción:
Producto elaborado a partir de filetes de

anchoa del cantábrico, sin espina central y
con aceite de oliva. Perfecto para aperitivos,

entremeses o acompañamiento en
ensaladas.

Precio/u: 3,28 € (100gr)

Anchoa

https://docs.google.com/spreadsheets/d/1DUF2isFWsqVSYhbaACYtbgcLi_YjDqpE3GLQIVgkKQg/edit#gid=69851113
https://docs.google.com/spreadsheets/d/1DUF2isFWsqVSYhbaACYtbgcLi_YjDqpE3GLQIVgkKQg/edit#gid=69851113


Arroz del Delta

Nº de referencia: 03 

Descripción:
Arroz procedente del Delta del Ebro con

Denominación de origen protegida.

Precio/u: 1,55€ (1Kg)

https://docs.google.com/spreadsheets/d/1DUF2isFWsqVSYhbaACYtbgcLi_YjDqpE3GLQIVgkKQg/edit#gid=69851113
https://docs.google.com/spreadsheets/d/1DUF2isFWsqVSYhbaACYtbgcLi_YjDqpE3GLQIVgkKQg/edit#gid=69851113
https://docs.google.com/spreadsheets/d/1DUF2isFWsqVSYhbaACYtbgcLi_YjDqpE3GLQIVgkKQg/edit#gid=69851113


Nº de referencia: 04

Descripción:
Embutido cocido de hígado de cerdo,
producido sobre todo en el norte de

Cataluña, y con una base de elaboración
común en el pan de hígado.

Precio/u: 9,01€ ( 1,5kg)

Bisbe 

https://docs.google.com/spreadsheets/d/1DUF2isFWsqVSYhbaACYtbgcLi_YjDqpE3GLQIVgkKQg/edit#gid=69851113
https://docs.google.com/spreadsheets/d/1DUF2isFWsqVSYhbaACYtbgcLi_YjDqpE3GLQIVgkKQg/edit#gid=69851113


Butifarra blanca
Nº de referencia: 05

Descripción:
Es un embutido tradicional y uno de los más
populares. Su textura varía según cómo sea
troceada la carne. Elaborada con carne de

cerdo trinchada o cortada en pequeños
trozos, sal y pimienta. Ideal para la brasa,

plancha y entremeses

Precio/u: 1,59 €/u (250gr)

https://docs.google.com/spreadsheets/d/1DUF2isFWsqVSYhbaACYtbgcLi_YjDqpE3GLQIVgkKQg/edit#gid=69851113
https://docs.google.com/spreadsheets/d/1DUF2isFWsqVSYhbaACYtbgcLi_YjDqpE3GLQIVgkKQg/edit#gid=69851113


Bull Blanc i donegal

Nº de referencia: 06

Descripción:
Muy parecido a la butifarra. Es un embutido
cocido relleno de carne picada y adobada del

propio cerdo.

Precio/u: 1,20 €/u (145 g)

https://docs.google.com/spreadsheets/d/1DUF2isFWsqVSYhbaACYtbgcLi_YjDqpE3GLQIVgkKQg/edit#gid=69851113
https://docs.google.com/spreadsheets/d/1DUF2isFWsqVSYhbaACYtbgcLi_YjDqpE3GLQIVgkKQg/edit#gid=69851113


Carquinyolis

Nº de referencia: 07 

Descripción:
Biscotes duros artesanos de almendras.

Precio/u: 2,75 €/u (150 g)

https://docs.google.com/spreadsheets/d/1DUF2isFWsqVSYhbaACYtbgcLi_YjDqpE3GLQIVgkKQg/edit#gid=69851113
https://docs.google.com/spreadsheets/d/1DUF2isFWsqVSYhbaACYtbgcLi_YjDqpE3GLQIVgkKQg/edit#gid=69851113


Catànies

Nº de referencia: 08

Descripción:
Es un dulce gourmet elaborado con

almendras caramelizadas. El pack de 5 es de:
Dark Chocolate, Coffee Chocolate, Yogulate,

Originals y Green Lemon. 

Precio/u: 11,35€ (5x35g)

https://docs.google.com/spreadsheets/d/1DUF2isFWsqVSYhbaACYtbgcLi_YjDqpE3GLQIVgkKQg/edit#gid=69851113
https://docs.google.com/spreadsheets/d/1DUF2isFWsqVSYhbaACYtbgcLi_YjDqpE3GLQIVgkKQg/edit#gid=69851113


Coca de llardons
(Coca de chicharrones)

Nº de referencia: 09

Descripción:
Es un dulce elaborado a base de huevos,

azúcar, harina, chicharrones (llardons, en
catalán: de ahí su nombre) y piñones, que
tradicionalmente se come en la época de

carnaval

Precio/u: 2,10€ (325gr)

https://docs.google.com/spreadsheets/d/1DUF2isFWsqVSYhbaACYtbgcLi_YjDqpE3GLQIVgkKQg/edit#gid=69851113
https://docs.google.com/spreadsheets/d/1DUF2isFWsqVSYhbaACYtbgcLi_YjDqpE3GLQIVgkKQg/edit#gid=69851113
https://docs.google.com/spreadsheets/d/1DUF2isFWsqVSYhbaACYtbgcLi_YjDqpE3GLQIVgkKQg/edit#gid=69851113


Fuet artesano
(Fuet artesà)

Nº de referencia: 10

Descripción:
Producto curado elaborado con magros de

cerdo ibérico y embutidos con tripa natural,
con cobertura de la flora que aporta el

aspecto y sabor típico al producto.

Precio/u: 3,40€ (180gr)

https://docs.google.com/spreadsheets/d/1DUF2isFWsqVSYhbaACYtbgcLi_YjDqpE3GLQIVgkKQg/edit#gid=69851113
https://docs.google.com/spreadsheets/d/1DUF2isFWsqVSYhbaACYtbgcLi_YjDqpE3GLQIVgkKQg/edit#gid=69851113


Mató 

Nº de referencia: 11

Descripción:
Es un tipo de queso fresco tradicional de la

gastronomía catalana. Se consume como
postre utilizando miel para endulzarlo.

Precio/u: 1,75 (2x125gr)

https://docs.google.com/spreadsheets/d/1DUF2isFWsqVSYhbaACYtbgcLi_YjDqpE3GLQIVgkKQg/edit#gid=69851113
https://docs.google.com/spreadsheets/d/1DUF2isFWsqVSYhbaACYtbgcLi_YjDqpE3GLQIVgkKQg/edit#gid=69851113


Oli les Garrigues

Nº de referencia: 12



Descripción:

Aceite de oliva virgen extra de máxima
calidad elaborado a partir de olivas de la

variedad arbequina y con DOP de Les
Garrigues.

Precio/u: 5,75 € (0,75lt)

https://docs.google.com/spreadsheets/d/1DUF2isFWsqVSYhbaACYtbgcLi_YjDqpE3GLQIVgkKQg/edit#gid=69851113
https://docs.google.com/spreadsheets/d/1DUF2isFWsqVSYhbaACYtbgcLi_YjDqpE3GLQIVgkKQg/edit#gid=69851113


Salsa romesco

Nº de referencia: 13

Descripción:
 Es una aromática salsa de tomate típica de

Tarragona. Combina con pasta, carne o
pescado y sobre calçotsy con DOP de Les

Garrigues.

Precio/u: 1,84 €( 130gr)

https://docs.google.com/spreadsheets/d/1DUF2isFWsqVSYhbaACYtbgcLi_YjDqpE3GLQIVgkKQg/edit#gid=69851113
https://docs.google.com/spreadsheets/d/1DUF2isFWsqVSYhbaACYtbgcLi_YjDqpE3GLQIVgkKQg/edit#gid=69851113


Turró d'Agramunt

Nº de referencia: 14





Descripción:
Es un turrón elaborado en el municipio de

Agramunt con avellanas o almendras

Precio/u: 8,30€ (300gr)

https://docs.google.com/spreadsheets/d/1DUF2isFWsqVSYhbaACYtbgcLi_YjDqpE3GLQIVgkKQg/edit#gid=69851113
https://docs.google.com/spreadsheets/d/1DUF2isFWsqVSYhbaACYtbgcLi_YjDqpE3GLQIVgkKQg/edit#gid=69851113


Vanos 

Nº de referencia: 15

Descripción:
La neula es uno de los dulces más típicos de la

cocina catalana que se consume principalmente
por Navidad. El vanos es una variedad de este

dulce con la diferencia que se presenta en forma
de abanico. Pueden comerse solos o sirven de

acompañamiento a helados, cremas dulces, flan,
natillas, etc.

Precio/u: 2,45€ (100 gr)

https://docs.google.com/spreadsheets/d/1DUF2isFWsqVSYhbaACYtbgcLi_YjDqpE3GLQIVgkKQg/edit#gid=69851113
https://docs.google.com/spreadsheets/d/1DUF2isFWsqVSYhbaACYtbgcLi_YjDqpE3GLQIVgkKQg/edit#gid=69851113


OPCIONES DE ENVÍO



Correos



* Tamaño del embalaje: 30x40x20cm

* Iva incluido en los precios



*El lado más largo + el lado más corto

*Si tu paquete tiene un daño en el envoltorio, puedes negarte a recepcionarlo. 

GLS devolverá el paquete e informará al remitente de lo sucedido.



O podéis utilizar el siguiente comparador de envíos y
seleccionar el más conveniente:

PackLink



Muchas gracias por vuestra compra
¡hasta pronto!


