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Original queso compuesto por cuatro cufias de queso correspondientes a cuatro quesos asturianos de
gran calidad elaborados por la queseria Tiefra de Tineo. Una forma diferente de poder disfrutar de
nuestra gran variedad de texturas y sabores en un formato ideal para los peguefios hogares, y sin

necesidad de COMprar piezas enteras
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Deliciosa crema de Queso Cabrales DOP, con uria suave textura ideal para untar y disfrutar acompanada
de una buena hogaza de pan. Toda la intensidad de sabor del queso azul de Asturias mas internacional
en forma de crema para untar.

GREMA DE QUESO
GABRALES (100 G.)
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Auténtico Queso Afuega’l Pitu DOP atroncado blanco, de sabor suave, perteneciente a la DOP Afuega'l

Pitu, y elaborado con leche pasteurizada de vaca. .,| Afuega'l Pitu es uno de los quesos asturianos més
antiguos y extendidos, ademas de uno de los mas populares Es un queso de textura firme y compacta
Jue aumenta con la maduracion, de ahi su peculiar nombre (ahoga la garganta).

QUESO AFUEGA'L PITU
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Media barra de chorizo curado de cerdo asturcelita, de gran calidad, elaborado con came de cergos

criados en total contacto con la naturaleza

GCHORIZO CULAR DE GOCHU

ASTURGELTA
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Longaniza blanca de cerdo, muy tipica del municipio de Aviles, elaborada de forma artesanal con una
cuidada seleccion de carnes de cerdo y especias, embutidas en tripa natural

LONGANIZA BLANCA DE AVILES
(319 G.)
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Fabada Asturiana Tiema Astur elaborada con auténticas fabes amparadas por la marca de calidad
Indicacion Geografica Protegida |.G.P. Faba Asturiana, acompanadas de compango de la mas alta

calldad, y aderezadas con 105 mejores ingredientes

FABADA ASTIIIIIANA (780 !‘ I

T90€
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Callos tradiclonales elaborados en Asturias.
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Deliciosos rollos de bonito preparados artesanalmente a partir de bonito del norte de la maxima frescura
al que se afiaden los ingredientes naturales de la receta tradicional de este guiso de pescado para

CONSequir una conserva con ia calidad que quieres distrutar en tu mesa

ROLLO DE BONITO (425 6.}
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Autenticos bigaros al natural envasados en agua y sal, ideates como tapa o aperitivo, de consumo muy
estandarizado en Asturias. Es comun encontrar bigaros en las barras de las tradicionales sidrerias
asturianas gue se disfrutan simplemente hervidos acompanados de una buena sidra natural escanciada.

BIGAROS AL NATURAL (290 G /.
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ingredientes para cocinar una fabada asturiana para dos personas: alubias y compango asturiano
(tocino, lacon, chorizo y morcilla). La caja incluye la receta de |a fabada asturiana.

ESTUCHE DE FABADA
ASTURIANA (2 RACIONE
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Tipico chorizo criollo de Asturias. El criollo es un chorizo fresco, que se consume habitualmente asado

F L TE T e S

e R e L LT S e I e e L e S i e : En
entero en la parrilla o plancha, aungue tambien se puede freir, Muy sabroso

GCHORIZO CRIOLLO (3 UDS.)
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Uno de los patés mas famosos de Asturias es ¢l paté de cabracho. Un paté de pescado de
inconfundible sabor marino, de calidad exira, sabor fresco y gue encanta a toda |a familia. Elaborado
bajo los estandares de calidad de la marca gourmet Tierra Astur para que disfrutes del mejor sabor de
Asturias en tu casa.
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Autentico tocinilio de cielo de |a Confiteria Tejeiro de Grao, en el centro de Asturias. Eltocinillo es un
postre tipico asturiano, de extracrdinario sabor dulce, textura suave y compacia, y color amarillo
intenso.

Tejeiro mantiene |a tradicion de este postre con Ia receta tipica de antafio que ufiliza yema de huevo
caramelizada y azicar. Producto de fabricacion artesana

TOGINILLO DE CIELO
(4 UDS DE 60 G.)
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Auténticas casadiellas asturianas elaboradas de forma artesanal empleando una mezcla
proporcionada de avellana y nueces, ligada con mantequilla, y envuelta en una fina masa de harina de
trigo. Espolvoreadas con azucar, son un rico postre con el que finalizar cualquier comida o cena, e ideales

para disfrutar en los desayunos y meriendas de toda la familia.

GCASADIELLAS ASTURIANAS
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La Taza Cuenco de Ceramica Negra de Llamas de Mouro es un soporte unico para disfrutar de cualquier
bebida, en especial de cualguier vino y con mucha més autoridad si este procede de Asturias,

GCUENCO DE CERAMICA NEGRA
LLAMAS DE MOURO
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Llavero con accesorios botella de SIDRA

Color plateado.

LLAVERO GON AGGESORIOS
ASTURIANOS
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Taza Asturias

Material: Ceramica

TAZA DE ASTURIAS
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