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-DULCES:

•Dulce de Manzana 

•Marañuelas

•Miel Asturiana

•Casadiellas

•Galletas “La Luarquesa”

•Carajitos Asturianos

•Tocinillo De Cielo

-EMBUTIDOS:

•Longaniza de Avilés

-CONSERVAS:

•Pastel de Cabracho

•Bonito del Norte en Aceite de Oliva

•Paté de Jabalí

•Crema de Mar Costera(paté de sardinas)

-OTROS:

•Fabada Asturiana

-QUESOS:

•La Peral



“Dulce de Manzana”

Ref:001

De corte fácil, ideal para la 
repostería.
Aunque su uso más conocido es 

como cortante de quesos 
asturianos.

Precio:

2.20€



“Marañuelas de 
Luanco”

Ref: 002

Se trata de un dulce 
de exquisito sabor, 
consistente al morder. 
Genial para acompañar 
con un café

Precio (6 uds):

4.60€



“Miel Asturiana”

Ref. 003

Miel producida por las abejas 
a partir del néctar de la flor 
del castallo,brezo y zarza. De 
los bosques de Asturias de la 
zona de  Allande 

Precio (350g):

4.40€ 



“Casadiellas”

Ref. 004

Las casadiellas son 
el postre 
tradicional 
asturiano. Su 
forma es de 
empanadilla 
recubiertas de 
azúcar. 

Precio (6 unid):

4.10€



“Carajitos Asturianos”

Ref. 005

Exisitas pastas típicas de la 
región elaboradas de forma 

artesana con avellana, huevo, 
miel y azúcar.

Precio (350 g):

5,40€



“Tocinillo De Cielo”

Ref. 006

Postre tradicional del centro 
de Asturias, que se prepara 
según la receta tradicional 

con yema de huevo 
caramelizada y azúcar.

Precio (4 uds.):

2,50€



“Longaniza de Avilés”

Ref. 007

Longaniza blanca de cerdo, muy 
típica del municipio de Avilés 
elaborada de forma artesanal.

Precio (315g):

3,00€



“Pastel De Cabracho”

Ref. 008

Se trata de un paté con un 
inconfundible sabor marino 
elaborado artesanalmente 

para Tierra Astur.

Precio (100g):

2,20€



“Bonito Del Norte En Aceite De Oliva”

Ref. 009

Bonito del norte de alta 
calidad y delicioso sabor 
conservado en aceite de 

oliva y sal.

Precio (120g):

2,50€



“Paté de Jabalí”

Ref. 010

Intenso paté producido con 
carne de jabalí de Asturias, 

carne, panceta e hígado, 
cerdo leche, huevos, brandy, 
tomillo, pimienta, gelatina y 

sal.

Precio (100 g):

2,00€



“Crema de Mar Costera 
(Paté De Sardinas)”

Ref. 011

Sabroso paté 
elaborado de forma 
natural con sardinas 

frescas.

Precio (70g):

1,10€



“Queso La Peral”

Ref. 012

Queso La Peral elaborado con 
leche pasteurizada de vaca 

frisona en el concejo de Illas.

Precio (750g):

11,00€



“Fabada Asturiana”

Ref. 013

Ingredientes en la 
cantidad adecuada para 

preparar una fabada 
asturiana para 4 personas.

Precio (450 g):

19,60€



INFORMACIÓN ADICIONAL

Los precios de los  productos llevan el I.V.A incluido.  

Los gastos de envío no están incluidos en el precio final del producto 
y correrán a cargo del comprador.

Todos los productos serán ofrecidos hasta fin de existencias.

Los pedidos deben hacerse con 15 días de antelación.

La cooperativa no se hará cargo de los deterioros de los productos

sufridos durante el transporte.



DATOS DE CONTACTO

● IES LA MAGDALENA

● Dirección: C/ Leopoldo Alas nº1, AVILÉS, 33402, Asturias, 

España.

● Correo Electrónico: magdalenasquadcoop@gmail.com

● Teléfono: 985 55 05 11 / 985 55 05 22

● Fax: 985 51 06 60

mailto:magdalenasquadcoop@gmail.com

