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ÍNDICE

❖ QUESOS:

➢ Cema Afuega´l Pitu Arbeya (100g)

➢ Crema de queso Cabrales (180g)

➢ Atroncao Blanco (300g)

❖ CONSERVAS:

➢ Botillo (850g)

➢ Fabada Asturiana

➢ Bonito del Norte a la sidra(280g)

➢ Paté de bonito(100g)

❖ EMBUTIDOS:

➢ Chorizo sabadiego (2Uds)



QUESOS(II)

CREMA DE QUESO CABRALES 

(180g)

Descripción del producto:

Crema de queso de sabor medio elaborada con Cabrales 

D.O.P y sidra natural en Asturias. Tiene un sabor suave y 

cremoso.

Precio: 3,95€

Referencia: 2



QUESOS(I)

CREMA AFUEGA´L PITU ARBEYA (100g)

Descripción del producto:

Elaborado a partir de leche pasteurizada de vaca. Uno de 

los rasgos más llamativo de este queso es su color rojo 

derivado del pimentón.

Precio: 2,45€

Referencia: 1 



QUESOS(III)

ATRONCAO BLANCO (300g)

Descripción del producto:

Un queso de sabor suave perteneciente a la D.O.P Afuega´l Pitu, 

elaborado con leche pasteurizada de vaca.

Precio: 4,35€

Referencia: 3



CONSERVAS(I)

BOTILLO (850 g)

Descripción del producto:

El botillo es un embutido cárnico crudo-curado de 

forma redondeada e irregular, elaborado 

artesanalmente con costilla de cerdo, rabadal , sal , ajo 

y pimentón.

Precio: 5,45€

Referencia: 4



CONSERVAS(II)

FABADA ASTURIANA

Descripción del producto:

La fabada asturiana está elaborada sin alérgenos y 

por lo tanto es uno de los platos sin gluten.

Es uno de los diez platos más conocidos de la cocina 

española.

Precio:4,30€

Referencia: 5



CONSERVAS (II)

PATÉ DE BONITO (100g)

Descripción del producto:

Suave paté de bonito del norte de alta calidad elaborado de 

forma artesana , con margarina vegetal,leche, huevos, 

pimientos del piquillo, especias y sal.

Precio: 1,75€

Referencia: 6 



CONSERVAS(III)

BONITO DEL NORTE A LA SIDRA (280 g.)

Descripción del producto:

Es un plato preparado conforme a la receta tradicional 

(sidra natural,cebolla,tomate,pimiento,zanahoria,aceite de 

oliva,ajo,perejil,sal)

Tiene un excepcional sabor.

Precio:5,45 €

Referencia: 7



EMBUTIDOS(I)

CHORIZO SABADIEGO (2Uds)

Descripción del producto:

Sensacional sabor y aromas , con aspecto similar a una 

morcilla e incluso un sabor que recuerda a este embutido

Precio: 2,15€

Referencia: 8



EMBUTIDOS(II)

LONGANIZA DE AVILÉS (315g)

Descripción del producto:

Muy típica del municipio de Avilés , elaborada de forma 

artesanal con una cuidada selección de carnes de cerdo y 

especias .

Precio: 3,30€

Referencia: 9



EMBUTIDOS(III)

EMBERZAO (300g)

Descripción del producto:

Es un embutido fresco tradicional asturiano.

El embutido es ligeramente cocido y envuelto en una hoja de 

berza 

Precio: 3,00€

Referencia: 10



POSTRES(I)

CASADIELLES 

ASTURIANAS(12Uds)

Descripción del producto:

Deliciosas casadielles elaboradas de forma casera 

empleando una mezcla proporcionada de avellana y nueces, 

ligada con mantequilla, y envuelta en una fina masa de 

harina de trigo.

Precio: 3,71€

Referencia: 11



POSTRES(II)

MERMELADA DE MELOCOTÓN(335g)

Descripción del producto:

Se elabora utilizando un tipo de melocotón autóctono 

de Asturias, tamaño y extraordinario sabor

Precio: 3,25€

Referencia: 12



POSTRES(III)

ARROZ CON LECHE (200g)

Descripción del producto:

Su elaboración tiene lugar siguiendo la receta tradicional, 

consiguiendo así la cremosidad que tanto gusta en cada 

cuchara , e incluyendo el azúcar requemado .

Precio: 1,32€

Referencia: 13



INFORMACIÓN ADICIONAL

Todos los precios incluyen IVA.

Los gastos de envío no están incluídos al precio final 

del producto y corren a cargo del comprador a 

convenir.

Todos los productos serán ofrecidos hasta fin de 

existencia.



Modelo de pedido

REF

.

CANTIDAD PRODUCTOS PRECIO IMPORTE

TOTAL PEDIDO IVA INCLUIDO SIN PORTES:

PORTES O GASTOS DE TRANSPORTE, IVA INCLUIDO:

IMPORTE TOTAL DEL PEDIDO EN EUROS



Datos de contacto

Cooperativa:

Cooperativa TU PROPIA IDEA

Centro: IES LA MAGDALENA

Dirección: C/ Leopoldo Alas nº1, AVILÉS, 33402, Asturias

Correo Electrónico: tupropiaidea@gmail.com

Tlf: 985550511 / 985550522

Horario: 8:30 a 14:30


