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Moscovitas

Galletas asturianas hechas 
con chocolate derretido 
que te harán probar el 
sabor de Asturias

Precio por lote
1/4 kilo - 13€
1/2 kilo - 25 €
1 kilo - 47€

El precio no incluye 
gastos de envío

Ref: #01



• Ref.02
• Los Chorizos asturianos son 

famosos por su sabor           alegre 
inmejorable compañía para 
cualquier tipo de potaje, es un 
chorizo semifresco de 
extraordinaria calidad y de 
reconocido prestigio en toda "alta" 
Cocina.

• Su precio sería de 16€/kg.

No incluye gastos de envío

Chorizo Asturiano



QUESO CABRALES
• Ref.:  03

• El queso de Cabrales es un 
queso de tipo azul que se 
elabora en el Principado de 
Asturias a partir de leche de 
vaca, cabra y oveja. 

• El queso de Cabrales es, sin 
lugar a dudas, el más 
conocido de los quesos 
asturianos y una de las 
grandes señas de identidad 
de Asturias en el mundo .

• Precio/Kg.: 16,00 €



Corbatas de Corbatas de Corbatas de Corbatas de Corbatas de Corbatas de Corbatas de Corbatas de UnqueraUnqueraUnqueraUnqueraUnqueraUnqueraUnqueraUnquera
Ref: 04

Es un dulce de hojaldre con forma Es un dulce de hojaldre con forma 
de pajarita o corbata, de unos 15 de pajarita o corbata, de unos 15 
cm. de largo por 4 cm. de grosor, cm. de largo por 4 cm. de grosor, 
recubierto en su capa superior por recubierto en su capa superior por 
un baun bañño de o de glasaglasa real con real con 
almendras. En su composicialmendras. En su composicióón se n se 
emplean como materias primas emplean como materias primas 
mmáás fundamentales son la s fundamentales son la 
mantequilla y harina de trigo, mantequilla y harina de trigo, 
siendo tambisiendo tambiéén componentes el n componentes el 
azazúúcar, los huevos y la almendra. car, los huevos y la almendra. 

Precio/Unidad: Precio/Unidad: 
4,504,50€€(Caja de 330 gramos, 10 (Caja de 330 gramos, 10 
unidades) unidades) 
Este precio no incluye gastos de envEste precio no incluye gastos de envííoo

Toma corbatas de Unquera y 
experimenta una mañana completa.



LLAVEROS CON BANDERA LLAVEROS CON BANDERA LLAVEROS CON BANDERA LLAVEROS CON BANDERA 
ASTURIANAASTURIANAASTURIANAASTURIANA

Llavero de goma con la bandera 
de Asturias. De unos 100mm 
de medida, es un llavero muy 
cómodo para no perder las 
llaves y llevarlo siempre 
encima.
Es una inversión a largo plazo 
porque el material del que está
hecho es muy resistente a los 
golpes y no se daña.

•• Precio unidad: 4.50Precio unidad: 4.50 €€
•• No incluye gastos de envNo incluye gastos de env ííoo

Ref: 5



Llaveros miniLlaveros miniLlaveros miniLlaveros mini----gaitasgaitasgaitasgaitas

Llaveros con una gaita en 
miniatura, es buen 
recuerdo de Asturias ya 
que es algo típico.

Es resistente, y una 
buena inversión ya que 
es algo original y que no 
se encuentra en todos los 
sitios.

Precio por unidad:5€
El precio no incluye 
gastos de envío

Ref:6



QUESO DE PEÑAMELLERA

Se trata de quesos artesanos elaborados 
con una cuidada higiene y absoluto 

respeto a las tradiciones populares, hasta el 
extremo de que algunas familias 

continúan utilizando arnios de madera 
para moldear los quesos, los cuales 

desueran en artesas, sencillamente por su 
peso, debiendo moverse la pieza cada día 
para obtener una buena afinación.

Precio unitario: 5,50Precio unitario: 5,50€€

El precio no incluye El precio no incluye 
gastos de envgastos de envíío o 

ref.: 07ref.: 07



Queso la peralQueso la peral

• Queso azul de leche 
pasterizada de vaca elaborado 
en Asturias. De elaboración 
totalmente artesanal, corte 
amarillo veteado azul-verdoso, 
de intensidad variable, Tacto 
suave y húmedo. 

• Aromas intensos de 
maduración unidos a moho. 
Fundente en la boca, sabores 
intensos y relativamente 
complejos. Regusto con 
tendencia atenuante.

Precio: 9€ / 450g

En el precio no se incluyen gastos 
de envió.

Ref: 8



Figuras de hórreos asturianos

Figuritas de pequeños 
hórreos  es un recuerdo 
que muchos turistas se 
llevan de Asturias ya que 
es algo típico de aquí. 
Vosotros podréis tener un 
trozo de Asturias en 
vuestro salón sin haber 
pisado Asturias .

Precio por unidad:2.50€
Gastos de envío: no incluye

REF:9



Mecheros Asturianos

Prácticos mecheros 
electrónicos con  
símbolos clásicos 
de Asturias, 
perfectos para 
fumadores.

• Precio por Unidad:
• 2,25 €

El precio no incluye El precio no incluye 
gastos de envgastos de env ííoo

Ref:10



Madreñas

• Las madreñas son 
calzados artesanos 
tradicionales asturianos 
que usaban y todavía 
se usan en las aldeas 
de los pueblos .Disfruta 
de tus madreñas por un 
precio razonable.

• Precio:30€
• Precio no incluye 

gastos de envío.

Ref.11



Fabes asturianas
• Fabas de la conocida clase 

"Faba de La Granja" de 
Asturias, de menor calibre 
que la Faba "Super Extra", 
aunque perfectamente válida 
para preparar una buena 
Fabada Asturiana.

• Si quiere saborear Asturias 
no hay nada mejor que fabes 
asturianas con todo el sabor 
de lo natural

• PRECIO: 3.00€/Kg
No incluye gastos de envío

Ref:12



MaraMaraMaraMaraññññuelas de Luanco.uelas de Luanco.uelas de Luanco.uelas de Luanco.
ref.:14

• Las marañuelas se elaboran 
artesanalmente siguiendo el 
método tradicional, a base de 
harina, azúcar, yemas de huevo, 
mantequilla cocida y raspadura 
de limón.

• La máxima calidad de la materia 
prima que lo componen y su 
esmerada elaboración le 
proporciona el inconfundible 
sabor que lo convierten en un 
dulce exquisito al paladar.

• Precio:1/2 docena = 4,38€
• El precio no incluye gastos de envió.



• Os recordamos que ninguno de nuestros 
productos tienen incluído los gastos de envío, lo 
que supondra un coste adicional.

• Esperemos que los productos de este catálogo 
sean de vuestro interés y os animamos a 
comprarlos.

• Podeís contactar con nosotros enviando un 
email a la siguiente dirección de correo:

Wowcoop.astur@gmail.comWowcoop.astur@gmail.com


