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Quesos asturianos

Sidra asturiana

Fabada asturiana
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Artesania y regalos




UEaUa AaTURIANDC.

QUESO CABRALES

Queso azul de textura mantecosa,

sabor fuerte, picante, intenso y un
tanto acido.

Ne REF: 01102
PESO: 500 grs.

Denominacidn de origen D.O.P.

PRECIO: 10 €

Queso Casin

Pequeiio queso de pasta ocre, firmey
sabor fuerte, picante y muy aromatico;
practicamente sin corteza.

N2 REF: 01217

= PESO: 300 grs.

Denominacion de origen D.O.P.

PRECIO: 6,50 €




QUESO GAMONEDO

Queso curado, semiazul, y ahumado con

maderas nobles.

Elaborado con mezcla de leche cruda de
vaca, oveja y cabra.

N2 REF: 01224
PESO: 600 grs.

Denominacion de origen D.O.P.

PRECIO: 12 €

QUESO TARAMUNDI

Se caracteriza por ser un queso de

pasta cocida, semidura, textura fina, y
corteza cepillada.

N2 REF: 01251

PESO: 500 grs.

PRECIO: 8,50 €




JIORA AJTURIANA

SIDRA ASTURIANA

trabanco’

"Trabanco" es, sin lugar a dudas, una de las mejores sidras de Asturias, lo
gue se ve avalado por su reiterada proclamacién como mejor sidra del ano
en la famosa "Prueba de la Primera Sidra de la Temporada"

PACK 6 BOTELLAS

PRECIO: 12 €



FAGADA A TURIANA

FABAS TIERRA ASTUR’

Dese el gusto de preparar una auténtica
fabada asturiana con estas fabas

seleccionadas bajo los mas estrictos
controles de calidad de nuestra marca, y

amparadas por la I.G.P. "Faba Asturiana".
N2 REF: 18601

PESO: 1KG.

PRECIO: 14 €

ESTUCHE DE
FABADA ASTURIANA
'‘CRIVENCAR'

El estuche incluye: fabas, tocino, lacén,

chorizo y morcilla, y la receta de la
auténtica Fabada Asturiana.

N2 REF: 30101

2 RACIONES

PRECIO: 5 €



FABA DEL PAIS

Faba del Pais, ideal para fabada.

N2 REF : 13108

PESO: 1KG

PRECIO: 13 €



MBL TIODY

COMPANGO PARA [/2
Kg. DE FABADA
TIERRA ASTUR'

Se compone de morcilla, chorizo, tocino y

lacdn, ingredientes necesarios para la
elaboracién de fabadas y potes tipicos
asturianos.

N2 REF: 18211

PESO: 72 KG

PRECIO : 4,50 €

CHORIZO AIDEA
TIERRA ASTUR’

Exquisito chorizo casero tipo tradicional,

ideal para acompanar nuestro plato
regional por excelencia, la fabada
asturiana.

N2 REF: 18213

PESO: 350 grs.

PRECIO: 4,50 €



OULLES Y FUITRES

Almendrados del
naldon

Deliciosas pastas realizadas a base de
almendra, harina, huevos, azucary
manteca.

N2 REF: 07101

PESO: 800 grs.

PRECIO: 3,50 €

SUSPIROS DEL NAIGN

Deliciosas y suaves pastas artesanas

hechas totalmente a mano con huevos,
mantequilla, margarina, azUcar y harina de
trigo

N2 REF: 07132

PESO: 600 grs.

PRECIO: 3,50 €




CASADIELES TIERRA
ASTUR’

Las casadielles son sin duda uno de los

postres asturianos de mas tradiciony
arraigo.

Elaboradas con agua, masa de harinay
mantequilla rellena de frutos secos y
azucar.

N2 REF: 18412

PESO: 2 KG

PRECIO: 3,50€

MERMELIADAS
VARIADAS VIIAMEIBA'

Mermeladas totalmente artesanales.

VARIOS SABORES DISPONIBLES.
N2 REF: 11000

PESO: 275 grs.

PRECIO: 2 €




MIEL ARTESANAL VILAMEIBA’

Rica miel de elaboracién artesanal y 100% natural

Villamelba. Ideal para postres.
N2 REF: 11001

PESO:

PRECIO: 3 €
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AR TESANIA Y REALDS

PUSERAS DE CHAPAS ARTESANALES
1OWCOST

Pulseras artesanales hechas a base de chapas y totalmente mano.

VARIOS COLORES Y TAMANOS DISPONIBLES.

PRECIO: 1 €



PENDIENTES ARTESANALES
[OWCOST

Pendientes artesanales compuestos por diferentes abalorios y plumas.

DIFERENTES TIPOS Y COLORES.

PRECIO: 4€



MARCADORES ARTESANALES
[OWCOST

Consigue ya estos marcadores personalizados para que alegren tu lectura

y te animen con sus ingeniosas frases.
MARCADORES TOTALMENTE PERSONALIZABLES.

YA VIENEN PLASTIFICADOS.

PRECIO: 0,50 €



LOWCOST

INTERNATIONAL

oLOS PRECIOS INCLUYEN EL

|.V.A.

o EL PRECIO DEL PRODUCTO PUEDE

VARIAR DEPENDIENDO DEL PESO.

o LOS PORTES DE ENVIO NO ESTAN
INCLUIDOS EN EL PRECIO.

IMPORTANTE*: LOS PEDIDOS DEBERAN
REALIZARSE CON UNOS 10— 15 DIAS DE
ANTELACION.




UNTALTU:

Colegio Beata Imelda

C)Horacio Fdez. Inguanzo, 11
CP:33930

Langreo — Asturias

ESPANA

EMAL

Lowcost.langreo@gmail.com
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	COMPANGO PARA 1/2 Kg. DE FABADA "TIERRA ASTUR"

